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ach einem Besuch einer befreundeten Schweizer Brauerei und weiterer
.gottlicher Eingebungen® entwickelte unser Braumeister Max SacHs
im Mai 2005 die Idee, einen Single Malt Whisky herzustellen und stief mir
seinem Vorschlag sofort auf das Einverstindnis unseres Brauereivorstands

De. THOMAS SCHAUBLE.

Gmndlage seiner Uberlegungen waren die Ausgangsprodukte Malz und Wasser, die sowohl zum Bierbrauen,
als auch zur Herstellung eines Single Malt Whisky benorigt werden, sowie die in unserer Brauerei

vorhandenen Geriatschaften; der Produktionsvorgang von Bier und Whisky lauft namlich bis zu einem gewissen

MaPBe im Sudhaus und im Garkeller identisch ab.

Da Rotgaus kein eigenes Brennrecht mehr besitzt, musste eine Brennerei als Partner gefunden werden. Die

Sut;h{%sﬁktum sich als schwierg tnd dauerte fast einJahr. Ein |, letzter® Anruf, fast ohne Hoffnung, fithrte
RV R

zusammen, was schon einmal zusammengeharte, und zwar die Badische Staatsbraverei RotHaus und die Destillerie

Kammer-KirscH in Karlsruhe, die 1909 vom Badischen Landtag beauftragt wurde, ein echtes unverfalschtes

Kirschwasser herzustellen, Zu dieser Zeit betanden sich beide Betriebe im Eigentum des Grolsherzogtums Baden,

Der Geschiftstithrer von Kavmmer-KinscH — unser

kongenialer Partner GERALD ERDRICH — ist ein

: ausgesprochener Whiskyexperte, einer der groflen
Cr f:f}\-‘] Importeure fiir Single Malts in Deutschland und in
Dtitiue[‘ie seiner Funktion als Prisident der KeepEr oF mHE

ﬁﬂmmﬂr;' ﬁiﬂﬂ] Ouvarci® ein Botschafter fiir den Schottischen Single

ErTOlige Lahe und veessuchstiennges

s Landes Baden Malt Whisky in Deutschland.

eimisches Braumalz, erginzt um besondersaromatisches Caramelmalz, wird
in den kupfernen Sudkesseln unserer Brauerei mit dem weichen Rothauser
Brauwasser gemaischt, abgelautert und die gewonnene hochkonzentrierte Wiirze
in unserem Girkeller vergoren. Im Tankwagen wird das Zwischenprodukt zur

weiteren Verarbeitung in die Destillerie nach Karlsruhe transportiert.




ine zweifache Destillation bringt nach Aussage von GErALD ERDRICH eine
Jaullergewshnliche Qualitit” hervor und entspricht damit der schottischen
Herstellungsweise. In einem sehr schonenden Verfahren bildet der sogenannte

Mittellauf mit seinem milden Geschmack den Vorlaufer fiir den spateren Whisky.

[n den temperaturbestindigen Eiskellern einer denkmalgeschiitzten friheren
Brauerei, die heute Kammer-KirscH beherbergt, lagert das Destillat in Ex
Bourbon- und 2*-filled-Highland-Malt-Fissern, bis ¢s nach mindestens 3 Jahren
Lagerzeit zu unserem

JRornavs Black Forest Single Malt Whisky ™

vereift ist.
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Dm- erste Single Malt wurde im April 2006 in Rotiaus gebraut und vergoren, im Juni 2006 destilliert und im
September 2009 bei Kavmer-KirscH abgehillt, Die 1440 Flaschen des ersten Jahrgangs waren innerhalb von
2 Tagen vergritten und erzielten spiter Haochstpreise.

Die folgenden Chargen werden jeweils am 16, Miirz — dem Geburtstag des "Whiskyvaters" Max Sacis —erscheinen.
Die limitierten Auflagen werden im einschldgigen Spirituosenfachhandel tiber
die Destillerie Kammer-KirscH / Karlsruhe, sowie im Offenausschank und im

Roriavs-Shop unseres Braverer GastHoF ROTHAUS angeboten und verkauft!

EH ist uns eine gemeinsame Freude, den Whisky-Liebhabern und denen,

die es werden wollen, jedes Jahr eine neue Whisky-Raritiit aus Romravs

anbieten zu kénnen!
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